PRIMO

CHITARRINA ALL'ASTICE
CRESPELLE RIPIENE DI VERDURE DI STAGIONE, SALSA AL PARMIGIANO REGGIANO

SECONDO

TRANCIO DI PESCATO ALLA WELLINGTON, FONDO DI PESCE, MISTICANZA DI CAMPO

PRE DESSERT

COTECHINO DI SEPPIA, LENTICCHIE ROSSE

> (SEPPIA RIPIENA DI CARNE SUINA, FINOCCHIETTO SELVATICO)
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