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Entrée di benvenuto
Tataki di tonno, alga nori e salsa soia
Antipasti

Astice burro di Bretagna e limone rollato di
verdure e caviale, panna acida e la sua bisturi

Primi

Raviolo di burrata, colatura di cetara, tartare
di ricciola, zeste di agrumi e uovo marmato

Secondo

Tournedos di manzo, sfoglia di patata
e tartufo nero, salsa al madera

Dessert

Bigne con crema di noccciole e pralinato
Gelato al caffe

1 bottiglia di vino inclusa ogni 3 persone




