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Ricottina di pecora con miele di acacia e o anella di nocciole 1

—,

* CI‘OS'EII]O (g]uten free) COTI1 p€9t0 dl pomodorml Ce 1Ild1t1

| | cuore di burrata e alici del Cantabrico

Petali di crudo di Parma

Chlcch ’ d1 patate (g]uten free) in salsa di zafferano, fiori di zucca ¢ pinoli
| _ ?)mc a (gluten free) con tre pomodorini, ragu di gallinella e 1stacch1

SECONDO

Trancio di salmone ai fructi di mare
/ Flan di patate sfogliate ¢ broccolo romanesco

COTECHINO & LENTICCHIE
DOLCE Mimosa al cioccolato (gluten free) R | . N
DALLACANTINA =

Vino bianco, spumante
Acqua naturale e leggermente frizzante
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